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Saladier du marché
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par pem.

La Fondue (Paysanne ............................................................................ A discrétion 37.-
Petits morceaux de blancs de poulets , jaune d'ceuf et panure. Caquelon d'huile.

La Tond-ug @accﬁus ﬁai‘cﬁg ............................................................... A discrétion 44,-
Tranches de Beeuf, de Cheval et de Poulet. Caquelon de bouillon au vin.

La Fondue Chinoise fraiche coupée au couteau - A discrétion 44.-
Fines tranches de Beeuf, de Cheval et de Poulet. Caquelon de bouillon.

La Fondue Bourguignonne fraiche . A discrétion 44.-
Cubes de Beeuf et de Cheval. Caquelon dhuile.

La @grrac[g L[B [a Gargote .............................................................. A discrétion 47.-
Tranches de Beeuf, de Cheval et de Poulet a griller sur pierre chaude.

La Pierrade du CRASSEUT oo A discrétion 48.-

Sélection de viande de chasse. Avec du faisan du cerf et du sanglier

Avec Pommes allumettes, riz , quatre sauces maison, cornichons et petits oignons.

La Fondue au Fromage sybérien o 200gr.  22.-
(Gruyére et Sybérien) 250 gr. 27.-
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