
par pers.

La Fondue Paysanne ……………………...…………...……………………………………………A discrétion 37.-
Petits morceaux de blancs de poulets , jaune d'œuf et panure. Caquelon d'huile.

La Fondue Bacchus fraîche ……………………...…………...……………………………………………A discrétion 44.-
Tranches de Bœuf, de Cheval et de Poulet. Caquelon de bouillon au vin.

La Fondue Chinoise fraîche coupée au couteau ……………………...…………...……………………………………………A discrétion 44.-
Fines tranches de Bœuf, de Cheval et de Poulet. Caquelon de bouillon.

La Fondue Bourguignonne fraîche ……………………...…………...……………………………………………A discrétion 44.-
Cubes de Bœuf et de Cheval.  Caquelon d'huile.

La Pierrade de la Gargote ……………………...…………...……………………………………………A discrétion 47.-
Tranches de Bœuf, de Cheval et de Poulet à griller sur pierre chaude.

La Pierrade du Chasseur ……………………...…………...……………………………………………A discrétion 48.-
Sélection de viande de chasse. Avec du faisan du cerf et du sanglier

La Fondue au Fromage sybérien ……………………...…………...…………………………………………………………………...…………...……………………………………………200 gr. 22.-
(Gruyère et Sybérien) 250 gr. 27.-

 - Sous forme de menu -

Spécial entreprises
(Minimum de 10 personnes par mets choisis)    .        

LA GARGOTE DU BOWLING FLAVIEN JOYE - LOUIS-JOSEPH-CHEVROLET 50 - 2300 LA CHAUX-DE-FONDS - T. 032 925 96 25 - info@lagargote.ch

Saladier du marché
*****

Duo glacé
*****

Les Caquelons du Vice et du Désir ...

Avec Pommes allumettes, riz , quatre sauces maison, cornichons et petits oignons. 


