
Capuccino de courge à l'huile de truffes ……………………………...……………………...…………...……………9.-

Terrine de champignons sauvages et salade à la vinaigrette de mandragore 12.-

Salade de saumon mariné à la          (Bière des Franches-Montagnes) ……………………………...……………………...…………...……………14.-

Filet de Faisan poêlé à la vanille et chutney de pruneaux ……………………………...……………………...…………...……………16.-

Mille-feuille de foie gras au pain d'épices et magret de canard fumé ……………………………...……………………...…………...……………18.-

Civet de chevreuil façon Grand-mère ……………………………...……………………...…………...……………………………………………26.-

Filet de Sandre à l'Absinthe et Poivre Vert ……………………………...……………………...…………...……………………………………………28.-

Désossé de râble de lièvre aux coings ……………………………...……………………...…………...…………………………………………………………………………...……………………...…………...……………………………………………30.-

Croustillant de cerf au pain d'épices ……………………………...……………………...…………...…………………………………………………………………………...……………………...…………...……………………………………………32.-

Pièce de Bœuf à l'Echalotte Confite ……………………………...……………………...…………...……………………………………………33.-

Suprême de faisan rôti et son jus à la réglisse ……………………………...……………………...…………...…………………………………………………………………………...……………………...…………...……………………………………………34.-

Filet d'Agneau Façon Crumble ……………………………...……………………...…………...…………………………………………………………………………...……………………...…………...……………………………………………36.-

Crumble à l'ananas et sa glace noix de coco ……………………………...………………… 8.-

Parfait glacé Alex le Rouge              (Bière des Franches-Montagnes) ……………….…..8.-

Bavarois à la vanille et son coulis de fruits rouges ……………………………...…………………10.-

Tiramisu ……………………………...……………………...…………...…………………………………………………………………………...……………………...…………...……………………………………………10.-

Mousse de chocolat et de caramel au beurre salé ……………………………...……………………...…………...……………10.-

Craquelin de châtaigne à la mousse de potiron ……………………………...………………… 12.-

Composez Votre Menu !!!
(Minimum de 10 personnes par mets choisis)
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