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Buffet min. 30 personnes

Buffet frotd
Saumown, crevettes, truites, roastbeef, salades,
phté, tervine, ceufs mimosa, salade fruits mer

Buffet chaud

Feuilletés aux champignons, jambon it L'os, filet
migwnown en croitte, Legumes

Buffet de fromages jurassiens

Buffet de desserts
Tiramisu, vacherin glacé, salade de fruits frais.
Mousse aux fruits, au chocolat, génolse fourrée

Fr. 45.00 Par pérs.

Jacqueline Blaser
Abbaye 2

2854 Bassecourt
Tel. 032 426 71 20

Fax. 032 426 87 05
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Min. 20 pers.

MeETS {oids - vptL e pOYC, Lavd et cauclsse séehés a Lo

Volite, jambon O L'os ole campagwe SauUMmon fume
LEgumes crus, glteaux a la créme, glteaux du clottre

Mets chauds : feuilletés divers, crogquantes o’Ajole,
NEVAS, SAUCLSSON en croitte, PLzza

plateau de fromages jurassiens

Migwnardises : tartes aux fruits, pavés au chocolat,
MOUSSE AUX Trults , choux a la creme pltissiere.

Fr. 22.—par pers.

Jacqueline Blaser
Abbaye 2
2854 Bassecourt
Tel. 032 426 71 20

Fax. 032 426 87 05



