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Esther et Morku,s Mettler
7. rue de I'Eglise
CH-2950 Courgenay

Tel +41 32471 11 21
info@boeuf-courgenay.ch
www.boeuf-courgenay.ch

La cuisine du Beeuf sur votre table
Notre service traiteur prét & emporter

032471 11 21 ou info@boeuf-courgenay.ch

Mercredi au Vendredi des 18h00 a 20h00 sur commande avant 14h00
Samedi midi dés 11h30 a 13h00 sur commande avant $h00
Samedi soir dés 18h00 a 20h00 sur commande avant 14h00
Dimanche dés 11h30 a 13h00 sur commande avant $h00

Quelques conseils pratiques :

Pour vous garantir un service de qualité ; passez vos commandes par
téléphone au 032 471 11 21 ; nous vous renseignons personnellement.

Vous avez commandé des plats chauds 2 Avant de venir les chercher

préchauffez votre four & 100C.

Notre conscience professionnelle
C'est votre garantie de qualité


mailto:info@boeuf-courgenay.ch
http://www.boeuf-courgenay.ch/

Nos ...SPECIALITES BRASSERIE

(Wi

Bceur - BURGER

Sauce BBQ Maison - Pommes frites
Viande de Boeuf Ajoulot
15

T ARTARE DE BCEUF

Le traditionnel... Epicé et relevé...
Naturellement avec de la viande de premiére qualité...
Entrée 16 Portion 24

Nos RESTI MAISON

ROESTI SOPHIE Méli - Mélo de légumes frais
ROESTI MONT — TERRIBLE Jambon - fromage gratiné terriblement bon

ROESTI BCEUF — BURGER  Burger Maison - Bacon - CEuf au plat

Tous les prix en francs suisse inclus 2.5% TVA

14
16

16



ENTREES

ENTREES SUR ASSIETTE (PRET A SERVIR)

Salade Feuvillue de saison Dressing maison

Salade mélée Dressing maison

Carpaccio de saumon d'Ecosse mariné a ma fagon Entrée
Bouquet de salade feuillue Portion

Rouleaux printemps - Samosas Entrée
Crudités Asia — Sauce Orientale Portion

Mi - cuit de foie gras de canard « Maison »
Chutney aux agrumes — Toast — Beurre

Filet & mousse de truite de Soubey fumé « Maison »
Crudités de saison — Toast - Beurre

LA POTEE DU MOJS

Velouté de potimarron de Courgenay

Fagottini au bolet
Fr. 14.00 500m|

PLATS PRINCIPALES

Tartare de Boeuf Pommes frites — Toast-Beurre CH
Toast-Beurre

Médaillons de veau fermier
Champignons des bois — Roesti Maison

Cordon - Bleu « Maison »
Croquettes de Roesti - Petits IEgumes

Roesti Zurichoise
Emincé de veau - Champignons frais & la créme

Filets de perches du Valais « Meuniére »
Croustilles pomme de terre — Sauce Tartare

Brochettes de crevettes grillées aux saveurs d'Orient
Riz poélé d la chinoise — Sauce au Curry Madras

Bami - Goreng
Lamelles de volaille a I'lndonésienne

Portion 180g
Entrée 100g
CH
CH 180g
CH
CH

CH

DOUCEURS Faites Maison

Jalousie aux pommes du verger Sauce a la vanille
lle croquante sur créme brilée
Mousse & la Toblerone noir Fruits frais exotiques

Tous les prix en francs suisse inclus 2.5% TVA

Fr. 8.00
Fr. 8.00

Fr. 12.00
Fr. 18.00

Fr. 8.00
Fr. 14.00

Fr. 20.00

Fr. 18.00

Fr. 24.00
Fr. 16.00

Fr. 28.00

Fr 30.00

Fr. 26.00

Fr. 30.00

Fr. 27.00

Fr. 22.00

Fr. 8.00
Fr. 6.00
Fr. 10.00



/ /
D
P ENRHISER LA FONDUE CHINOISE

Viandes fraiches :
Boeuf, veau et volaille, coupées a la main
Poisson et crevettes selon arrivage :

Variation de fruits frais exotiques

5 Sauces maisons

Garnitures chinoises frifs :
Crevettes panées, Samosas, Rouleaux printemps

Bouillon de poule et vermicelles

Notre véritable riz poélé & la Chinoise

Prix du Fondue chinoise par personne Viande & poisson Fr. 38.00
Sans poisson Fr. 34.00

Tous les prix en francs suisse inclus 2.5% TVA




