
 

Horaire d’ouverture 

Mardi-Jeudi : 11h30-14h    18h30-23h 

Vendredi : 11h30-14h    18h30-24h 

Samedi:11h30-14h30   18h30-24h 

    Dimanche: 11h30-14h30   18h30-23h 

Fermé Lundi  

A l’emporter sur place : -10% de rabais 

 

 

METS A L’EMPORTER(CHINOISE) 

 

POTAGES 

C01 Potage Pékinois                     9.00 

C02 Potage aux raviolis (porc, crevettes)                                  9.00 

C03 Potage au filet de canard                                           10.00                                              

C04 Potage au langouste                                                12.00 

 

ENTREES 

C09 Rouleaux de nems au poulet (2 pièces) 9.00 

C10 Samosa (2 pièces)  9.00 

C12 Salade de champignons chinois                                 8.00 

C13 Raviolis vapeurs aux crevettes (4 pièces)                        10.00 

C14 Raviolis grillés au porc (4 pièces)                                10.00 

C15 Raviolis vapeurs au porc (4 pièces)                             10.00 

C16 Raviolis frits « Wan-Tun » au porc et crevettes(4 pièces)            9.00 

C17 Siu-Mai au poulet et crevettes (4 pièces)                   10.00 

C18 Raviolis « choux » au porc (4 pièces)                             10.00 

C19 Rouleaux de printemps (2 pièces)  8.00 

C20 Toasts aux crevettes et aux sésames (4 pièces)                   10.00 

C21 Beignets aux crevettes (4 pièces)  12.00 

C22 Brochettes de poulet Satay (3 pièces)  9.00 

C23 Travers de porc au sel et au poivre (4 pièces)                          12.00 

C24 Assortiment de 4 raviolis différents (2 pièces de chaque)                19.00 

(Au porc, aux crevettes, Siu-Mai, « choux ») 

C25 Assortiment apéritive (2 rouleaux de printemps, 2 beignets de            19.00 

 crevettes, 2 brochettes de poulet Satay, 2 raviolis frits) 

 

LES INCONTOURNABLES 

C30 Bœuf croustillant  30.00 

C31 Bœuf sauté aux poivres noirs   30.00 

C32 Porc à l’aigre-douce  24.00 

C33 Porc roti cantonais                              25.00 

C34 Porc à la sauce Pékinoise   27.00 



 

 

C35 Poulet à l’aigre-douce   23.00                                                

C36 Poulet au citron  23.00 

C37 Poulet à la sauce impériale  23.00 

C38 Poulet au curry  23.00 

C39 Canard laqué  30.00 

C40 Canard à la sauce d’orange  30.00 

C41 Crevette aux 5 épices   30.00 

C42 Crevette au Litchi  30.00 

 

LES PROPOSITIONS DU CHEF 

C44 Emincé noix de veau aux morilles   35.00 

C45 Langouste sautée au curry rouge  38.00 

C46 Bœuf au trois champignons(morilles, bolets, chanterelles) 30.00 

C47 Noix de St-Jacques sautées aux haricots noir 38.00 

C48 Bœuf pimenté aux saveurs parfumées à la menthe 30.00 

C49 Agneau au cumin  32.00 

C50 Bœuf à l’huile pimentée  30.00 

C51 Poulet au Basilic et aux poivres rouges de Sichuan 23.00 

C52 Emincé de sanglier sauté au TOM YUM KUNG 28.00 

C53 Porc piquant aux légumes à la façon Sichuan 24.00 

C54 Saumon vapeur au poivron haché épicé 35.00 

C55 Crevettes à l’ail cuites à la vapeur  30.00 

C56 Crevettes sautée au thé vert et jasmin 30.00 

C57 Loup de mer entier à la vapeur  35.00 

C58 Emincé de chevreuil sauté au gingembre et à l’ail 35.00 

C59 Emincé de cerf sauté au poivre Sichuan et basilic sauce vigneron  32.00 

    Vin rouge chinois 

 

SPECIALITE VEGETARIENNE 

C60 « Pak-Choi » sauté   18.00 

C61 Aubergines sautées à la pékinoise  18.00 

C62 Tofu aux légumes  18.00 

C63 Assortiment de légumes sautés  18.00 

 

NOUILLES – RIZ 

C70 Nouilles sautées aux légumes  15.00 

C71 Nouilles sautées au bœuf  19.00 

C72 Nouilles sautées au poulet  17.00 

C73 Nouilles sautées aux crevettes  20.00 

C74 Vermicelles de riz sautées au curry avec crevettes et canard 20.00 

C75 Riz Cantonais  5.00 

C76 Riz blanc  2.50 

 


